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Nombre del producto:
Gelatina Sabor a Fresa

Composicion:

Agua Purificada, Azucar, Gelatina en Polvo, Benzoato de Sodio (como preservante), Acido Fumarico (como

acidificante), Sabor artificial a Fresa, Color Rojo #40.

Parametros Fisico:
Apariencia general: Color Rojo, textura de gelatina.

Parametros Microbiolégicos:

Analisis Resultado
Recuento Coliformes Totales <10 UFC/ ml
Recuento Coliformes Fecales <10 UFC/ ml

Vida util:
90 dias

Condiciones de almacenamiento:
Mantener en refrigeracion.

Alérgenos:
Procesado en planta donde se manejan productos lacteos

Embalaje:
Empaque unitario previamente esterilizado

Presentacion 100 ml y 150 ml

Método de Distribucion:

Camioén cerrado de tipo hielera (mantiene la temperatura), secos, libres de olores extrafos, evitan exposicion

con el medio ambiente.

Instrucciones de manipulacién y preparacion:
Para consumo final. Mantener en refrigeracion.

Registo MS:
A-4266-12
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Informacion Nutricional

Tamafio de la porcién: 100 ml
Porciones por empaque: 1

Cantidad por porcion % Valor Diario*

Energia total 62 Kcal (260 kJ)

Grasa total 0g 0%
Grasa saturada 0g 0 %
Grasa trans 0g 0%

Sodio 1mg 0%

Carbohidratos totales 16 g 5%

Fibra 0g 0%
Azucares 16 ¢
Proteinas 0g

Porcentaje basado en los Valores Diarios para una dieta de 2000 kcal,(8342 kJ)
segun recomendaciones Codex Alimentarius sus valores pueden ser mayores
0 menores dependiendo de sus necesidades caléricas.

Informacion Nutricional

Tamafio de la porcién: 150 ml
Porciones por empaque: 1

Cantidad por porcion % Valor Diario*

Energia total 93 Kcal (389 kJ)

Grasa total 0g 0%
Grasa saturada 0g 0 %
Grasa trans 0g 0%

Sodio 1mg 0%

Carbohidratos totales 249 8 %

Fibra 0g 0%
Azucares 24 g
Proteinas 0g

Porcentaje basado en los Valores Diarios para una dieta de 2000 kcal,(8342 kJ) segln
recomendaciones Codex Alimentarius sus valores pueden ser mayores o
menores dependiendo de sus necesidades caldricas.
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